
Meer tips en recepten ontvangen?  
Vous souhaitez recevoir plus de conseils et de recettes?

Schrijf je in voor de nieuwsbrief.
Scan de QR-code en blijf op de hoogte!

Inscrivez-vous à la newsletter.  
Scannez le code QR et restez  
informés!

KRABSALADE
SALADE DE CRABE

BEREIDING - PRÉPARATION

•	Scheid de gekookte eieren (wit van geel)  
Séparer les blancs des jaunes d’œufs durs

•	Plet het eigeel met de helft van het sap 
van het blik Krab Albatros  Écraser le jau-
ne d’œuf avec la moitié du jus de la boîte 
d’albatros de crabe

•	Cutter het eiwit  Couper les blancs d’œufs 
en petits morceaux

•	Snij de krab flakes in kleine stukjes   
Couper la chair de crabe en petits  
morceaux

•	Voeg alles samen in een kom  Mettre le 
tout dans un bol 

•	Voeg hierbij de Crabido en meng opnieuw 
 Ajouter le Crabido et mélanger à  
nouveau

Wie lust geen krabsalade? Probeer zeker dit recept!   
Qui n’aime pas la salade de crabe ? N’hésitez pas à tester  
notre recette !

INGREDIËNTEN - INGRÉDIENTS

•	1 pak surimi flakes (1 kg)    1 paquet de chair de  
surimi (1 kg) 73003

•	1 blik krab Albatros First State (800 gr)  1 boîte de crabe 
Albatros First State (800 gr) 73005

•	2 kg Crabido Délino 70046

•	5 gr cayennepeper  5 gr poivre de cayenne 29028

•	10 gekookte eieren  10 œufs durs

•	Conserva Evlier - Bewaarmiddel voor salades (optioneel)  
Conservateur pour salades (optionnel) 5 gr/kg 37008
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