
Meer tips en recepten ontvangen? 
Vous souhaitez recevoir plus de  
conseils et de recettes?

Schrijf je in voor de nieuwsbrief.
Scan de QR-code en blijf op de 
hoogte!

Inscrivez-vous à la newsletter. 
Scannez le code QR et restez  
informés.

VLEESSALADE
SALADE DE VIANDE

BEREIDING - PRÉPARATION

• Snij de ham en augurken in kleine stukjes 
 Couper le jambon et les cornichons en 
dés

• De gekookte eieren fijnmalen  Couper les 
œufs durs en petit morceaux

• Meng alles en voeg de peper toe  Mélan-
ger le tout et ajouter le poivre

• Voeg de mayonaise toe en mengen 
grondig  Ajouter la mayonnaise et bien 
mélanger

• Versier met stukjes ham, augurk en 
eieren  Décorer avec des morceaux de 
jambon, des cornichons et des œufs

Naast de krabsla en tonijnsalade bieden we met dit recept nog 
een klassieker, de vleessalade!  Après la salade de crabe et la 
salade de thon, nous vous proposons un autre classique ; la 
salade de viande !

INGREDIËNTEN - INGRÉDIENTS

• 1 kg ham (einde van ham, hespenworst, kalkoenham…)    1 
kg de jambon (fin de jambon, saucisson de jambon, jambon 
de dinde ...) 

• 250 gr gesneden augurken  250gr de cornichons tranchés 
72004

• 10 gekookte eieren  10 œufs durs

• 5 gr gemalen witte peper  5 gr de poivre blanc moulu 29030

• 1,5 kg Mayon(n)aise Classic Beeckman Spices 70016

• Conserva Evlier - Bewaarmiddel voor salades (optioneel)  
Conservateur pour salades (optionnel) 5 gr/kg 37008

Superlekker

Superlekker
SUPERLEKKERDÉLICIEUX

GIETERIJSTRAAT 16, 1502 HALLE (BE)    +32 (0)2 532 55 19  

WWW.BEECKMANSPICES.COM    order@beeckmanspices.com


