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67080 bowl karton    bol en carton* 500 cc 300 st/pc

67081 bowl karton    bol en carton* 750 cc 300 st/pc

67082 bowl karton    bol en carton* 1000 cc 300 st/pc

67084 bowl karton    bol en carton* 1300 cc 300 st/pc

60620 mica folie PP 150m - 1000mm

60621 mica folie PP 300m - 800mm

60622 mica folie PP 300m - 500mm

54177_1 soeppot verzegeld    pot à soupe scellé* 1000 cc 240 st/pc

54178_1 soeppot verzegeld    pot à soupe scellé* 500 cc 250 st/pc

54180 soeppot met hengsel    pot à soupe avec anse** 1000 cc 400 st/pc

54181 soeppot met hengsel    pot à soupe avec anse** 670 cc 400 st/pc

67088 soeppot bruin karton    pot à soupe carton brun 480 cc 500 st/pc

67089 deksel bruin    couvercle brun 500 st/pc

beal_951 vensterdoos    boîte à fenêtre klein 36x25x8 10x10 st/pc

beal_952 vensterdoos    boîte à fenêtre middel 46x31x8 5x10 st/pc

beal_953 vensterdoos    boîte à fenêtre groot 56x38x8 4x10 st/pc
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COMPOSTEERBAAR 
COMPOSTABLE

BEECKMAN  SPICES & FLAVOURS 

VERPAKKINGEN 
EMBALLAGES

beal_10026 1/2 gastro 325x265x49 alu 2900 cc 100 st/pc

beal_034 1/2 gastro 325x265x60 alu 3600 cc 100 st/pc

beal_013 Pluspack Ready2cook zwart/noir 234x138x30* alu 700 cc 480 st/pc

beal_017 Pluspack Ready2cook zwart/noir 178x136x45* alu 725 cc 440 st/pc

beal_026 Pluspack Ready2cook zilver/argent 178x136x45* alu 725 cc 440 st/pc

beal_015_2 Pluspack Ready2cook zwart/noir 234x138x43* alu 940 cc 640 st/pc

beal_019 Pluspack Ready2cook zwart/noir 265x162x47* alu 1400 cc 300 st/pc

beal_021 Pluspack Ready2cook zwart/noir 293x193x45* alu 1920 cc 400 st/pc

beal_024 Pluspack Ready2cook zilver/argent 220x150x45* alu 1025 cc 400 st/pc

97002 Sabert combo schotel incl. deksel    plat combo couv. incl. 24 cm 25 st/pc

97003 Sabert combo schotel incl. deksel    plat combo couv. incl. 35 cm 25 st/pc

97004 Sabert combo schotel incl. deksel    plat combo couv. incl. 46 cm 25 st/pc

97005 Sabert combo schotel incl. deksel    plat combo couv. incl. 55 cm 25 st/pc

97506 Sabert octagonale zwarte schotel    plat noir octagonal 27 cm* 50 st/pc

97500 Sabert octagonale zwarte schotel    plat noir octagonal 36 cm* 50 st/pc

97501 Sabert octagonale zwarte schotel    plat noir octagonal 46 cm* 50 st/pc

97502 Sabert octagonale zwarte schotel    plat noir octagonal 55 cm* 50 st/pc

97110 Sabert schotel pulp vierkant    plat pulp carré 270x270x30 25 st/pc

97116 Sabert schotel pulp vierkant    plat pulp carré 400x200x30 25 st/pc

* Deksels apart beschikbaar    Couvercles disponibles séparément *PET of/ou PP.   
 
*PET: niet microgolf -of warmtebestendig non    *PET: non résistant au micro-ondes ou à la chaleur

** Deksels zitten ook in het karton    Les couvercles sont également dans le carton
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PAREL COUSCOUS ORIËNTAL
COUSCOUS PERLÉ ORIENTAL

BEREIDING - PRÉPARATION

•	 Snij het keelspek in stukken en broei het 5 
minuten af op 80 °C. Draai het keelspek, de 
varkenslever, de hertenragout en de uien-
konfijt door de 3,5 mm plaat.  Découper le 
collier de porc en petits morceaux et plonger 
le pendant 5 minutes dans de l’eau à 80°C. 
Passer le collier, le foie de porc, le ragout et 
le confit d’oignons par la plaque de 3.5mm. 

•	 Meng dit geheel met de eieren, de Evlier 
Wildpaté, de kleurstabilisator, de wijn en het 
NPZ. Vul enkele patépotten met het klaarge-
maakte mengsel en leg er een varkensnetje 
op.  Après avoir mélanger le tout, remplir les 
terrines et couvrez le pâté avec une voilette 
de porc.

•	 Bak de hertenpastei 30 minuten op 120 °C, 
verlaag daarna de temperatuur naar 90 °C 
tot een kerntemperatuur van 70 °C bereikt is. 
Laat de potten afkoelen.  Durant 30min fai-
tes cuire le pâté à 120°C. Ensuite descendre 
la temperature à 90°C jusqu’à obtention de 
temperature à coeur de 70°C. Laisser refroi-
dir.

•	 Los 80 g gelatine op in 1 liter warm water (60 
°C) en garneer de pastei naar keuze met bij-
voorbeeld uienkonfijt.  Mélanger 80gr de ge-
latine en poudre dans un litre d’eau chaude 
et décorer à votre choix par exemple avec le 
confit d’oignon.

71054
LA RUSTICHELLA
Truffelpasta  Pâte de truffes 
90 gr.

70145
JERMAYO 
Champignonsaus  Sauce champignon
4x1L

70149
JERMAYO
Supreme
4x1L

70158
JERMAYO
Bechamel  
4x1L

81011
TRUFFINO
Truffelpasta  Pâte de truffe 
220 gr.

76011
COLAC SUNDAE
Appels-Rozijnen  Pommes-Raisins  
1,150 kg
kant-en-klaar product  produit prêt à l’emploi 

76009
DELIFRUIT
Veenbessen  Airelles  
2,7 l
kant-en-klaar product, gebonden en gesui-
kerd  produit prêt à l’emploi, lié et sucré 

71052
PLANTIN
Truffelstukjes  Morceaux de truffes  
25 gr.

70144
JERMAYO
Peperroomsaus  Sauce crème au poivre 
4x1L

Truffelstukjes van hele truffels van goede kwaliteit 
waaruit we een beschadigd onderdeel hebben 
verwijderd.  Truffes en morceaux provenant de truffes 
entières de bonne qualité dont on a enlevé la partie 
abîmée. 

Truffelpasta is een combinatie van verse zwarte 
truffels, eekhoorntjesbrood, extra vergine olijfolie 
en zout.  La pâte de truffes est une combinaison 
de truffes noires fraîches, de champignons porcini, 
d’huile d’olive extra vierge et de sel. 

Surrogaat voor truffelpiment.  
Substitut de piment de la truffe.

HERTENPASTEI MET VEENBESSEN
PÂTÉ DE CERFS AUX AIRELLES

INGREDIËNTEN - INGRÉDIENTS

•	 3kg hertenragout of snijlingen hert  ragout ou découpes de cerfs  

•	 2g keelspek  lard de collier

•	 1kg varkenslever  foie de porc

•	 150cl/kg rode wijn  vin rouge

•	 200gr/kg didden uienkonfijt  confit d’oignons  70290 

•	 2 eieren/kg  oeufs/kg

•	 100gr/kg veenbessen  airelles  76009

•	 5gr/kg Evlier wildpate  pâté gibier Evlier  16007

•	 Gelatinepoeder  Gelatine en poudre  33001

•	 15gr/kg nitrietpekelzout (NPZ)  sel nitrité
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BEECKMAN
Chapelure Tzigane  
5 kg  31039

Ongekruid gehakt + 35gr droogmarinade Beeckman 
Viande hachée nature + 35gr de marinade sèche Beeckman

BEECKMAN
Marinade Fijne Kruiden 
Marinade Fines Herbes
35200

BEECKMAN
Marinade Mediterraans 
Marinade Mediterranéene 
35202

BEECKMAN
Marinade Piment / Limoen 
Marinade Piment / Citron
35201

BEECKMAN
Chapelure Boeket Mix 
Chapelure  Mix Bouquet  
5 kg  31601

BEECKMAN
Chapelure Wienerschnitzel 
5 kg  31603

BEECKMAN
Witte roux  
Liant roux blanc 
4 kg  25048_1 

BEECKMAN
Bruine roux  
Liant roux brun 
4 kg  25050_1 

BEECKMAN
Chapelure Hawai  
5 kg  31037

BEECKMAN
Chapelure Geel gekruid 
Chapelure Jaune épicée 
5 kg  31602

BEECKMAN
Chapelure Cornflakes 
5 kg  31038

BALLETJES MET VERSCHILLENDE SMAKEN 
BOULETTES AUX SAVEURS VARIÉES

EVLIER
Pur Porc Complet  
1,5 kg  24027
Mengeling voor een droge worst met extra touch. 
Mélange pour une saucisse sèche avec une touche supplémentaire.

DELINO
Honingcitroensaus  Sauce miel-citron  
3 kg  70102

DELINO
Portosaus  Sauce porto 
3 kg  70054

DELINO
Sinaasappelsaus  Sauce à l’orange  
3 kg  70055

EVLIER
Witte pens speciaal  Boudin blanc spécial 
900 gr  15002

EVLIER
Wildpaté  Paté Gibier  
1 kg  16007
All-in mengeling voor wildpatés. Mogelijkheid om vocht toe te voegen. 
Restverwerking van wildsnijlingen.  
All-in mix pour les patés gibier. Possibilité d’ajouter du liquide.  
Traitement résiduel des découpes de gibier. 

EVLIER
Paté Délicatesse  
2 kg  16009
All-in mengeling voor patés. Mogelijkheid om vocht toe te voegen Ideaal voor sterilisatie patés.  
All-in mix pour patés. Possibilité d’ajouter du liquide. Idéal pour les pâtés de stérilisation.

EVLIER
Bloedworst  Boudin noir  
960 gr  15005
All-in mengeling voor bloedworst. Mogelijkheid om vocht toe te voegen. 
All-in mix pour boudins noirs. Possibilité d’ajouter du liquide.

EVLIER
Chapelure Hongaars  
Chapelure Hongroise 
3 kg  31052 

EVLIER
Chapelure Gouda 
3 kg  31050  
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AVILA
Baby peren  Petites Poires  
3 kg  72096 

POT EINDEJAAR 
POT DE FIN D’ANNÉE 
Meat mix
80209_1

AVILA
Rode peren  Poires rouges 
3 kg  72094  
6 x 450  72095

ROZIJNEN ZWART   
RAISINS NOIR
Turkse origine  D’origine turque  
1 kg  75008

12,5 kg  75002 

ROZIJNEN WIT   
RAISINS BLANC
Iraanse origine  D’origine iranienne 
1 kg  75007 
12,5 kg  75001

RHEINLAND
Zuurkool  Choucroute  
10 kg  72600

PISTACHEPITTEN
PISTACHES DÉCORTIQUÉES
0,5 kg  29048

10 kg  90048

APPEL GEHEEL UITGEHOLD 
POMME ENTIÈRE ÉVIDÉE  
3 kg  76042

ALDIA 
Appelstukjes  Pommes morceaux
6x2,8 kg  76046

DIDDEN
Uienkonfijt  Confit d’ognions  
6X150 gr   82141 
1,5 kg  70090 
10 kg  70290 

DIDDEN
Appel-peerconfijt met kaneel   
Confit pomme-poire à la canelle  
6x150 gr  82149 
1,5 kg  70086

DIDDEN
Ardeense Uienkonfijt   
Confit d’Oigons ardennais 
6x150 gr  82140 
1,5 kg  70091  
10 kg  70291 

DIDDEN
Ajuin-peperkoekkonfijt  
Confit oignons-pain d’épices   
6x150 gr  82158

DIDDEN
Mango-gemberkonfijt 
Confit mangue-gingembre 
6x150 gr  82150 
1,5 kg  70089



BEECKMAN  SPICES & FLAVOURS 

Découvrez notre gamme
Ontdek ons assortiment

www.webshop.beeckmanspices.com
 
 

* Geniet van 5% korting op elke bestelling die via onze webshop geplaatst wordt.  
Deze actie is geldig november en december 2022.

Bénéficiez d’une réduction de 5% sur chaque commande passée sur notre webshop.
Cette promotion est valable en novembre et décembre 2022.

- 5%*
76154 Haco armoricainesaus    sauce armoricaine 0,8 kg

76152 Haco wildsaus    sauce gibier 0,9 kg

76149 Haco bisque 1 kg

76300 Haco instant puree    instant purée 4 kg

76219 Haco witte wijnsaus    sauce au vin blanc 0,8 kg

76210 Haco groene pepersaus    sauce au poivre 0,9 kg

76200 Haco champignonsaus    sauce aux champignons 0,8 kg

76130 Haco aspergesoep    soupe d’asperges 1 kg

76137 Haco tomatensoep    soupe à la tomate 1 kg

76175 - 76174 Haco bouillon kip    bouillon de poulet 0,9 kg - 6 kg

76172 - 76171 Haco bouillon rund    bouillon de boeuf 1 kg - 6 kg

76177 Haco bouillon groenten    bouillon de légumes 1,2 kg

67080 DV Food pasteitjes rond    bouchée ronde 96 st/pc

67081 DV Food pasteitjes vierkant    bouchée carrée 96 st/pc

67082 DV Food taartje    tartelette 120 st/pc

67084 DV Food worstenbroodje    pain saucisse 100 st/pc

74032 Noirhomme pasteitjes rond    bouchée ronde 100 st/pc

74033 Noirhomme pasteitjes vierkant    bouchée carrée 100 st/pc

74075 Noirhomme worstenbroodje    pain saucisse 30 st/pc

74093 Noirhomme vol au vent 24 st/pc

74106 - 74107 Noirhomme zakouskis
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Log in of maak een account aan.
Connectez-vous ou créez un compte.

Ontdek ons assortiment.
Découvrez notre gamme de produits.

Voeg het gewenste product toe aan uw winkelmandje.
Ajoutez le produit souhaité à votre panier.

Kies de gewenste levermethode en leveringsadres.
Choisissez le mode de livraison souhaité et l’adresse  
de livraison.

Voeg eventueel een referentie of opmerking toe en  
bevestig uw bestelling.  
Ajoutez une référence ou un commentaire si nécessaire 
et confirmez votre commande.

Klik op bestellen om uw winkelmandje te controleren  
en klik op volgende.
Cliquez sur commander pour vérifier votre panier et  
cliquez sur suivant.

Hoe een bestelling plaatsen op onze webshop?
Comment passer une commande sur notre boutique en ligne ? 
 


